
   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



  

 

  

  

RED WINE – VINO TINTO 
 

 WHITE WINE – VINO BLANCO 

PAGOS DE ARAIZ ROBLE 22.00  NAVESUR 23.00 

D.O. Rioja - Tempranillo   D.O. Rueda - Verdejo  

     

LÁGRIMAS DE MARÍA CRIANZA 23.00  LÁGRIMAS DE MARÍA 24.00 

D.O. Rioja - Tempranillo   D.O. Rioja – Viura  

     

RAMÓN BILBAO CRIANZA 24.50  VIÑA CIMBRÓN 26.00 

D.O. Rioja - Tempranillo   D.O. Rueda – Sauvignon Blanc  

     

RIOJA VEGA LIMITED EDITION 26.00  UVAM 29.00 

D.O. Rioja - Tempranillo   D.O. Italia – Pinot Grigio  

     

PAGOS DE VALCERRACÍN ROBLE 27.00  MAR DE FRADES 33.00 

D.O. Ribera del Duero - Tempranillo   D.O. Rias Baixas - Albariño  

     

CARLOS MORA CRIANZA 28.00  CLOÉ 35.00 

D.O. Rioja - Tempranillo   D.O. Ronda - Chardonnay  

     

HABLA DEL SILENCIO 29.00  CHABLIS 49.50 

D.O. Extremadura   D.O. Francia - Chardonnay  

     

MONTEABELLÓN CRIANZA 33.00  ROSE WINE – VINO ROSADO 
D.O. Ribera del Duero - Tempranillo   
     

FINCA EL SERRANO 35.00  WILD DALIA 22.00 

D.O. Alicante - Monastrell   D.O. Navarra - Garnacha  

     

MONTECASTRO CRIANZA 37.00  SERICIS 27.00 

D.O. Ribera del Duero – Tempranillo   D.O. Alicante – Pinot Noir  

     

CV05 39.00  UVAM 28.00 

D.O. Alicante – Cabernet Sauvignon   D.O. Italia – Pinot Grigio  

     

CRUZ DE ALBA CRIANZA 45.00  PEYOL (Cotes de Provance) 30.00 

D.O. Ribera del Duero - Tempranillo   D.O. Francia – Garnacha, Syrah, Cinsault  

     

ALTO DEL CURA 69.00  LALOMBA (Ramón Bilbao) 52.00 

D.O. Ribera del Duero - Coupage   D.O. Rioja – Garnacha, Viura   

Cabernet S., Malbec, Merlot, Tempranillo    

     

     

  

 

   

¨LIFE IS TOO SHORT TO DRINK CHEAP WINE ¨ 



     

     

     

 

  

    

 

  

SOFT DRINKS / REFRESCOS   VODKA  
     

Agua Sin/Con Gas – Mineral Water 75cl 4.50  Absolut 9.00 

Cola, Sprite, Fanta, Juices – Tónica Fever 3.95  Smirnoff 8.00 

Aquarius - Nestea 4.00  Grey Goose 10.00 

Fresh OJ – Zumo Natural 5.95  Absolut Vanilla 11.00 

     

BY THE GLASS / COPEO   GIN / GINEBRA  
     

Glass House Wine - Copa de Vino  4.95  SPECIAL GT 13.00 

Tinto de Verano 5.50  Gordons – Larios – Puerto de Indias 8.00 

Copa de Cava / Glass 6.00  Tanqueray – Seagrams - Beefeater 9.00 

Sangría Copa / Glass 6.25  Pink Gin (Puerto de Indias) 8.50 

Sangría Jarra / Jug 25.00  London 1 - Hendricks 10.50 

     

BEERS / CERVEZAS   SPARKLING / ESPUMOSOS  
     

Caña / Small Beer (Victoria) 3.50  Prosecco 200ml 9.00 

Pinta / Large Beer (Victoria) 5.00  Cava Benjamin 200ml 7.50 

Victoria 33cl 4.00  Cava Dominio de Requena Brut 22.00 

Heineken 33cl 4.50  Cava Dominio Requena Rose 23.00 

Corona 33cl 4.50  Champagne Piper H. Brut 20cl 29.00 

Victoria 0.0 4.00  Champagne Perrier Jouet Brut 90.00 

Magners 50cl 7.50  Champagne Perrier Jouet Rose 92.00 

     

WHISKEY   LE PAPILLON SPRITZS  
     

JB – Ballantines – Dewar´s 8.00  Aperol Spritz 11.50 

Jamesons – J. Walker Red 8.50  Limoncello Spritz 11.50 

Jack Daniels - J. Walker Black 9.50  Campari Spritz 11.50 

Chivas 12 - Glenfiddich 13.50  Midori Spritz (Melón) 11.50 

     

VERMOUTH / APERITIVOS   SOFT DRINK MIXER / COMBINADO 
     

Martini – Campari – Ricard - Pernod 7.00  From / Desde 1.50 

     

LIQUORS / LICORES   RUM / RON  
     

Amaretto – Baileys – Cointreau – Fernet B. 7.50  Captain Morgan – C. Morgan Spiced 8.00 

G. Marnier – Grappa - Jagger – Licor 43   Barcelo Añejo- Bacardi 8.50 

Pimms – Sambuca - Tia Maria - Frangelico   Brugal Añejo 9.00 

     

SWEET & SHERRY / DULCES & SHERRY   COGNAC / BRANDY  
     

Pedro Ximenez – Tío Pepe – Málaga Dulce 6.75  Carlos III - Magno 7.00 

Osborne Port 7.25  Carlos I – Duque de Alba 9.95 

   Larios 1866 – Courvoisier - Hennessy 12.50 

 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

   

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

STRAWBERRY DAIQUIRI 
Rum, strawberries & lime 

Ron, fresas, lima 

 

PIÑA COLADA 
Rum, Mangarocca, pineapple, coconut & juice 

Ron, Mangarocca, piña, coco y zumo de piña 

 

MOJITO 

Rum, fresh mint, lime & brown sugar 

Ron, menta fresca, limas y azúcar moreno 

 

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, Kahlua & espresso coffee 

Vodka, Kahlua y café espresso 

 

 

  

 

 

BUBBALOO 
Vodka, Midori, Cointreau & pineapple juice 

Vodka, licor de melón, Cointreau y zumo de piña 

 

MATADOR 
José Cuervo, pineapple juice & lime juice 

Tequila, zumo de piña y lima fresca 

 

PORN STAR MARBELLA 

Absolut Vanilla, Maracuyá & Lime 

Absolut Vainilla, Maracuya y lima fresca 

 

GIN KISS 

Gin, maracuyá, lime juice & Triple sec 

Ginebra, maracuyá, zumo de lima y Triple seco 

TAG US | ETIQUÉTANOS 

@lepapillonrestaurante 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STARTERS 
 
AVOCADO & PRAWNS TARTARE   14.95 
With Marie Rose sauce  
  
SALMON & AVOCADO TARTARE 14.95 
With soy sauce, lime & olive oil  
  
MELON WITH SERRANO HAM                  13.50 
A well-known combo  
  
CAMEMBERT BITES                  13.95 
Deep fried & served with red fruits jelly   
  
TEMPURA PRAWNS                        14.95 
Served with our famous Ali Oli dip  
  
STEAMED CLAMS   15.95 
White wine, garlic & parsley  
  
STEAMED MUSSELS   15.50 
White wine, garlic & parsley   
  
PIL-PIL PRAWNS                          14.50 
Hot and Spicy  
  
SAUTEED CHICKEN LIVERS                    12.95 
With butter, onion & mushrooms  

  

SALADS 
 

 

PAPILLON HOUSE SALAD              14.95 
Capers, avocado, egg, carrot, tomatoes, onion, cucumber,    
tuna and lettuce. Oil & Vinegar recommended as dressing 
  

 

TRICOLOR SALAD 14.95 
Mozzarella, avocado & tomato  
  
BACON, AVOCADO & BLUE CHEESE SALAD    15.25 
With mustard seed dressing   
  
CHICKEN CAESAR SALAD  15.25 
Lettuce, croutons, parmesan, Caesar dressing, cherry 
tomatoes and Crispy Chicken 

 

  

PIZZAS (30cms) 
Gluten Free Pizza Base available for 1€ extra 
 

 

PIZZA FRUTTI DI MARE           17.50 
Mozzarella, tomato, oregano, tuna, prawns, mussels, garlic 
 

 

PIZZA PROSCIUTTO      16.25 
Mozzarella, tomato, oregano, ham & serrano ham  
  

 

PIZZA VEGETARIAN     16.00 
Mozzarella, tomato, oregano, mushrooms, onion, peppers  
  
PIZZA PEPPERONNI         16.75 
Mozzarella, tomato, oregano, spicy pepperoni   



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

FISH 
 

 

GRILLED SEABASS              25.95 
Served with baby potatoes and vegetables  
  
GRILLED FILLET OF TURBOT   24.95 
Served with baby potatoes and vegetables  
  
SEABREAM IN ROCK SALT 25.25 
Served with baby potatoes and vegetables  
  
PIL PIL COD 24.75 
Served with prawns   
  
SUPREME OF SALMON  23.95 
With honey, soy, rice & spinach  
  
CLASSIC FISH & CHIPS              21.50 
Deep fried cod, chips and mushy peas   
  
GRILLED SQUID 25.50 
Served with mixed salad  
  
FRIED SQUIDS  25.50 
Served with mixed salad  
  
  

MEAT 
 

 

PRIME BEEF FILLET STEAK                                  31.95 
250gr, served with sweet potato and vegetables  
  
GRILLED ENTRECOTE STEAK                         26.95 
325gr, served with sweet potato and vegetables  
  
ROASTED RACK OF LAMB 31.95 
300gr, served with sweet potato and vegetables  
  
BBQ PORK RIBS  24.95 
650gr, served with fries  
  
IBERICO PORK STEAK 22.95 
Served with fries & peppercorn sauce  
  
ANGUS BEEF BACON & CHEESEBURGER         17.95 
Served with fries  
  

BEEF STROGANOFF (Signature Dish)                    22.95 
Beef strips, mushrooms, onions, pickles & rice   
  

MEDITERRANEAN CHICKEN CURRY            18.95 
Basmati Rice, mango chutney & Poppadum   
  

CHICKEN BREAST IN BOLETUS SAUCE    18.95 

Served with sweet potato & spinach   

  
  

PASTA 
 

 

SPAGHETTI BOLOGNAISE                     16.00 

Minced meat and tomato sauce 
 

 

SPAGHETTI PIL PIL (Spicy) 17.00 

Spicy prawns, garlic, olive oil & cherry tomatoes  



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

ENTRANTES 
 

 

TARTARE DE AGUACATE CON GAMBAS 14.95 
Con salsa Cocktail  
  
TARTARE DE SALMÓN & AGUACATE 14.95 
Con salsa de soja, lima & aceite de oliva  
  
MELON CON JAMÓN SERRANO               13.50 
Combinación de sobra conocida  
  
BOCADITOS DE CAMEMBERT                13.95 
Rebozados y servidos con mermelada de frutos rojos   
  
TEMPURA DE GAMBAS              14.95 
Servidas con Alioli  
  
ALMEJAS AL VAPOR                          15.95 
Con vino blanco, ajo y perejil  
  
MEJILLONES AL VAPOR                       15.50 
Con vino blanco, ajo y perejil   
  
GAMBAS PIL PIL                          14.50 
Nuestras clásicas, picantes  
  
HIGADITOS DE POLLO SALTEADOS                    12.95 
Mantequilla, cebolla y champiñones  
  
  

ENSALADAS 
 

 
ENSALADA DE LA CASA             14.95 
Alcaparras, aguacate, huevo, zanahoria, tomate, cebolla, 

pepino, atún y lechuga 

 

 
 

ENSALADA TRICOLOR 14.95 
Mozzarella, aguacate & tomate  
  
ENSALADA DE BEICON, AGUACATE Y QUESO AZUL     15.25 
Con aliño de semillas y mostaza   
  
ENSALADA DE POLLO CÉSAR  15.25 
Lechuga, picatostes, parmesano, aliño César y tomates cherry  
  
  

PIZZAS (30cms) 
Disponemos de bases de pizza sin gluten por 1€ extra 
 

 

PIZZA FRUTTI DI MARE           17.50 
Mozzarella, tomate, orégano, atún, gambas, mejillones, ajo  
  
PIZZA PROSCIUTTO      16.25 
Mozzarella, tomate, orégano, Jamón de York y Parma   
  
PIZZA VEGETARIANA    16.00 
Mozzarella, tomate, orégano, champiñones, cebolla, pimientos  
  
PIZZA PEPPERONNI         16.75 
Mozzarella, tomate, orégano, pepperoni picante   



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

PESCADO 
 

 
LUBINA FILETEADA AL GRILL 25.95 
Servido con patatas baby y verduras   
  
RODABALLO A LA PLANCHA   24.95 
Servido con patatas baby y verduras   
  
DORADA A LA SAL 25.25 
Servida con patatas baby y verduras  
  
BACALAO AL PIL PIL 24.75 
Servido con gambas   
  
SUPREMA DE SALMON  23.95 
Con soja, miel, arroz y espinacas  
  
FISH & CHIPS              21.50 
Bacalao rebozado, patatas fritas y puré de guisantes   
  
CALAMAR PLANCHA 25.50 
Con ensalada mixta  
  
CALAMAR FRITO  25.50 
Con ensalada mixta  
  

CARNE 
 

 

SOLOMILLO AL GRILL                                  31.95 
250gr, servido con batata y verduras  
  
ENTRECOTE DE TERNERA 26.95 
325gr, servido con batata y verduras  
  
RACK DE CORDERO 31.95 
300gr, servido con batata y verduras  
  
COSTILLAR DE CERDO EN SALSA BBQ  24.95 
650gr, servida con patatas fritas  
  
SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO 22.95 
Servido con patatas fritas y salsa pimienta  
  
ANGUS BURGER CON BEICON Y QUESO         17.95 
Servida con patatas fritas  
  
STROGANOFF DE TERNERA (Plato insignia)      22.95 
Nuestro clásico, servido con arroz  
  
POLLO AL CURRY MEDITERRÁNEO            18.95 
Arroz Basmati, chutney de mango & Poppadum   
  
POLLO EN SALSA BOLETUS    18.95 
Servido con batata y verduras   
  
  

PASTA 
 

 

SPAGHETTI BOLOÑESA                   16.00 

El clásico con ternera picada y salsa de tomate 
 

 

SPAGHETTI PIL PIL 17.00 

Gambas picantes, aceite, ajo, vino blanco,  

guindillas y tomates cherry  

 



   

  
 

   

  

 

 

  

  

  

 

 

   

   

  
 
 

 

 

 

 

 

CAKES - TARTAS                  
 

  

PIÑA COLADA CAKE TARTA DE PIÑA Y COCO 8.95 

CHOCOLATE VOLCANO VOLCÁN DE CHOCOLATE 7.95 

PISTACCIO CAKE TARTA DE CREMA DE PISTACHO 8.95 

OREO COOKIES & CREAM TARTA OREO COOKIES 8.95 

TIRAMISU TIRAMISÚ DE LA CASA 8.25 

RASPBERRY CHEESECAKE QUESO Y FRAMBUESA 8.95 

CARROT CAKE TARTA DE ZANAHORIA 8.95 

CREME BRULÉE CREMA CATALANA CASERA 7.95 

  

NESTLE ICECREAM - HELADOS                                 
 

 

 

KIT KAT  3.75 

EXTREME BLUEBERRY CHEESECAKE 3.75 

OREO SANDWICH 3.75 

MILKA 3.75 

TOBLERONE 3.75 

MAXIBON REDBERRY - CLASSIC 3.75 

MINI BOMBONES 10u 6.95 
  
  

COFFEES - CAFÉS            

CON LECHE – AMERICANO  2.50 

IRISH – CALYPSO  7.00 

CAPUCCINO  3.00 

CARAJILLO  4.95 

CAFÉ LATTE  3.95 

Raspberry 

Cookies  
  & Cream  

Carrot Cake  

Piña Colada 

Cheesecake 


